


NABIDKA CHLAZE PULPTZZY
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MARGHERTTA CAPRIGCIOSA

Rajéatové sugo, Rajéatové sugo, mozzarella,
mozzarella, bazalka Sunka, Zampiony, éerné olivy
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QUATTRO FORMAGGT

Smetanova omacka, mozzarella,
uzeny syr Scamorza, gorgonzola,
parmezan a rukola

SALAMI CARBONARA

Rajcatové sugo, mozzarella, Omacka carbonara, mozzarella,
salam Napoli slanina, parmezan

VLASTNOSTI CHLAZENE POLPTZZY MOZNOST PRONAIMU

Svou kvalitou se vyrovna pravé upecené pizze. PECE RINALDI
Je vyrabéna ruéné a zdobena autentickymi
ingrediencemi.

Proces pecent je zastaven na 80 % ¢asu,
pizza je Sokové zchlazena a nasledné zabalena  Vykon:
ve vakuu. 2 kw

Trvanlivost pizzaty je 10 dni. Hmotnost pece:
Cerstvé bylinky jsou samostatné balenéajsou 35 Kg
soucasti celého baleni.

Staci dopéct na 260 °C po dobu 3 - 6 minut.

Napéti:
220 V.1~+N+PE/50 - 60 Hz

KONTAKT

Crocodille CR, spol. s.r.o., Podébradska 88/55, 198 00 Praha 9,
telefon: 283 061 748 / 283 061 723, email: obchod@crocodille.com, crocodille.com



